Ricotta al forno ( UN CLASSICO SICILIANO)

Ingredienti

Preparazione

Posizionare la ricotta (gia vecchia di due-tre
giorni) sulla teglia del forno foderata con apposita
carta antiaderente. Spruzzarla con del succo di
limone, condirla con del fior di sale o, comunque,
sale marino di buona qualita, del pepe nero fresco
di macina, procedere con spezie ed aromi a scelta
(nel mio caso, semplicemente origano fresco) e
passare in forno a 160 gradi per un'ora o piu,
finche la crosticina'non diventera perfettamente
dorata e croccante, 1 ta non avra perso la
sua acqua in eccesso diventando, cosi, compatta e
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